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2019 года №602н (зарегистрирован в Министерстве юстиции Российской Федерации «24» сентяб­
ря 2019 года, регистрационный № 56040).
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1. ПЕРЕЧЕНЬ СОКРАЩЕНИИ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ В ТЕКСТЕ РАБОЧЕЙ 
ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

1. ОПОП -  основная профессиональная образовательная программа
2. УК -  универсальная компетенция
3. ОПК -  общепрофессиональная компетенция
4. ПК -  профессиональная компетенция
5. з.е. -  зачетная единица
6. ФГОС ВО -  федеральный государственный образовательный стандарт высшего
образования
7. РПД -  рабочая программа дисциплины
8. ФОС -  фонд оценочных средств
9. СР -  самостоятельная работа

2. ОСНОВНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ДИСЦИПЛИНЫ

Цель освоения дисциплины:
формирование у обучающихся теоретических и практических знаний в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного происхождения, осу­
ществления контроля за соблюдением биологической и экологической безопасности сы­
рья и продуктов животного происхождения в условиях животноводческих комплексов и 
ферм.

Задачи дисциплины:
- изучение организации, планирования и контроля ветеринарно-санитарных меро­

приятий по дезинфекции, дезинсекции, дезинвазии, дератизации в условиях промышлен­
ных комплексов и ферм;

- изучение классических и современных методик ветеринарно-санитарной экспер­
тизы, позволяющих повысить качество продуктов животноводства, а также рациональные 
способы использования и обезвреживания условно-годных и негодных продуктов, преду­
преждая заболевание людей и распространение болезней среди животных;

- формирование у обучающихся навыков предубойного ветеринарного осмотра 
животных и птиц, послеубойной ветеринарно-санитарной экспертизы туш и органов сель­
скохозяйственных животных и птицы, а также контроля качества продуктов животного 
происхождения.

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МО­
ДУЛЮ), СООТНЕСЕННЫЕ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ 
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с индикаторами 
достижения компетенций:

№
п /п

К о д  и  н а и м ен о в а н и е  
к о м п ет ен ц и и

К о д  и  н а и м е н о в а н и е  и н д и к а т о р а  д о с ­
т и ж ен и я  к о м п е т е н ц и и  (И Д К )

Р е зу л ь т а т ы  о б у ч е н и я  по д и с ц и п л и н е

1. О  П К -2  С п о с о б е н  и с ­
п о л ь зо в а т ь  н о р м а т и в н ы е  
п р а в о в ы е  а к т ы  д о к у м е н ­
т а ц и ю  в  п р о ф е с с и о н а л ь ­

н о й  д е я те л ь н о с ти

И Д -1 опк 2 З н а т ь  н о р м а т и в н ы е  п р а в о в ы е  
ак ты , р е гл а м е н т и р у ю щ и е  д е я те л ь н о с ть  в  
о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ­
ции .

Знать: н о р м а т и в н ы е  п р а в о в ы е  ак ты , р е г л а ­
м ен т и р у ю щ и е  д е я тел ьн о сть  в  о б л а с т и  п р о и з ­
в о д ств а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о ­
зя й ств ен н о й  п р о д у к ц и и



И Д - 2 0 пк-2 У м е ть  н а х о д и т ь  и  и с п о л ь зо ­
в а ть  и н ф о р м а ц и ю  о  н о р м а т и в н о ­
п р а в о в о м  р е гу л и р о в а н и и  д е я т е л ь н о с т и  в  
о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ­
ции .

У м еть: н ах о д и ть  и  и с п о л ь зо в а т ь  и н ф о р м а ­
ц и ю  о н о р м а т и в н о -п р а в о в о м  р егу л и р о в а н и и  
д е я те л ь н о с ти  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е ­
р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с ел ь ск о х о зя й ств ен н о й  
п р о д у к ц и и

И Д -З о п к -2  В л ад еть  н а в ы к а м и  о ф о р м л е ­
н и я  д о к у м ен то в , н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у ­
щ е с т в л е н и я  п р о и зв о д с тв а , п ер е р а б о т к и  
и  х р а н е н и я  п р о д у к ц и и  р ас т е н и е в о д с т в а  
и  ж и в о тн о в о д ств а .

В лад еть : н а в ы к а м и  о ф о р м л е н и я  д о к у м ен то в , 
н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у щ е с т в л е н и я  п р о и зв о д ­
ства , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  п р о д у к ц и и  
р ас т е н и е в о д с т в а  и  ж и в о тн о в о д ств а .

2. О П К  - 3  С п о с о б е н  с о з ­
д ав ать  и  п о д д ер ж и в ать  

б е зо п а с н ы е  у с л о в и я  в ы ­
п о л н е н и я  п р о и зв о д с т ­

в е н н ы х  п р о ц ессо в

И Д -1 опк з З н а т ь  у с л о в и я  б е зо п а с н о с т и  
т р у д а , п р а в и л а  за щ и т ы  ж и зн и  и  зд о р о ­
в ь я  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  
и  х р ан ен и я  сел ьс к о х о зя й с т в е н н о й  п р о ­
д укц и и .

Знать: у с л о в и я  б езо п а с н о с т и  тр у д а , п р а в и л а  
за щ и т ы  ж и зн и  и  зд о р о в ь я  в  о б л а с т и  п р о и з ­
в о д ств а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о ­
зя й ств ен н о й  п р о д у к ц и и

И Д -2 ОПк-з У м еть  о р га н и зо в ы в а ть  б е з о ­
п а с н ы е  у с л о в и я  т р у д а , п р о в о д и т ь  п р о ­
ф и л ак ти ч еск и е  м ер о п р и я ти я  п о  о х р ан е  
тр у д а  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е р а ­
б о тк и  и  х р а н е н и я  с ел ь ск о х о зя й ств ен н о й  
п р о д у к ц и и .

У м еть: о р га н и зо в ы в а ть  б е зо п а с н ы е  у сл о в и я  
тр у д а , п р о в о д и ть  п р о ф и л а к ти ч е с к и е  м е р о ­
п р и я т и я  п о  о х р ан е  т р у д а  в  о б л а с т и  п р о и зв о д ­
ства , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о х о зя й ­
с тв е н н о й  п р о д у к ц и и

И Д -З о п к -з  В л а д е т ь  п р и ё м а м и  ан ал и за  и  
о ц е н к и  б е зо п а с н о с т и  у с л о в и й  т р у д а  в 
о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  сел ьск о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ­
ции .

В лад еть : п р и ё м а м и  а н ал и за  и  о ц ен к и  б е з о ­
п а с н о с т и  у с л о в и й  т р у д а  в  о б л а с ти  п р о и зв о д ­
ства , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о х о зя й ­
с тв е н н о й  п р о д у к ц и и

3. П К -1 3  С о с т а в л е н и е  о т ­
ч е т о в  о  в ы я в л е н н ы х  д е- 

ф ектах , в ы зы в аю щ и х  
у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н ­
н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  
п о к а за те л е й  п р о д у к ц и и  

(р а б о т , у с л у г)  и  о  р е ­
зу л ь т а т а х  п р о в ед ен и я  

к о р р е к т и р у ю щ и х  д е й с т ­
в и й  п о  у с т р ан ен и ю  э т и х  

д еф ек то в

И Д -1 Ш -1з З н ает  м е т о д ы  у п р а в л е н и я  д о ­
к у м е н т о о б о р о т о м  о р га н и за ц и и

Зн ать: м е т о д ы  у п р а в л е н и я  д о к у м е н т о о б о р о ­
т о м  о р ган и зац и и

И Д - 2 п к -1з  У м е е т  со став л я ть  д о к у м е н т а ­
ц и ю  и  о т ч е т ы  п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  
д еф ек то в , в ы зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ­
ч е с тв е н н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  п о к а з а т е ­
л е й  п р о д у к ц и и  (р аб о т , у с л у г)

У м еть: с о став л я ть  д о к у м е н т а ц и ю  и  о тч еты  
п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  д еф ек то в , в ы зы в а ю ­
щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н н ы х  и  к о л и ч е с т ­
в е н н ы х  п о к а з а т е л е й  п р о д у к ц и и  (р аб о т , у с ­
л у г)

4. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Дисциплина «Ветеринарно-санитарный контроль на промышленных комплексах и 
фермах» относится к факультативной части учебного плана ОПОП по направлению под­
готовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продук­
ции профиль Технология производства, экспертиза и безопасность продукции животно­
водства (уровень бакалавриата) и осваивается по очной форме обучения в 7 семестре 4 
курса.

5. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ

Общий объем дисциплины составляет 2 зачетных единицы, 72 часа.

Очная форма обучения

Вид учебной работы Всего, час.



7 семестр

О бщ ий объем дисциплины 72
К онтактная работа: 42.3
лекции 10
занятия семинарского типа, в том числе:
практические занятия, включая коллоквиумы 20
лабораторные занятия 10
другие виды контактной работы 2.3
С ам остоятельная р абота обучаю щ ихся: 29.7
изучение теоретического курса -
выполнение домашних заданий (РГР, решение за­
дач, реферат, эссе и другое)

"

подготовка курсовой работы -
другие виды самостоятельной работы 29.7
П ром еж уточн ая аттестация: 0
курсовая работа -

зачет +
зачет с оценкой -
экзамен -
другие виды промежуточной аттестации -

6. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
Разделы дисциплины:

№
р а зд ел а

Н а и м е н о в а н и е  р а зд ел а

О ч н а я  ф о р м а  о б у ч ен и я

И Д КЛ ек ц и и ,
час.

З а н я т и я  сем и н а р ск о го  ти п а , час.

С Р,
час.

П р а к т и ч е с к и е
за н я т и я ,

к о л л о к в и у м ы

Л а б о р а т о р н ы е
за н я т и я

1.
В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  
ф ер м  и  п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л ек со в
2 4 - 6

О П К -2 ,1 ; О П К -2 .3 ; 
О П К -3 .1 ; О П К -  

3.2.

2.

Г и ги е н и ч е с к и е  и  
в е те р и н а р н ы е  
тр е б о в а н и я  к  
р азм ещ ен и ю  

п р е д п р и я т и й  м я с н о й  
п р о м ы ш л ен н о сти , 
с п е ц и ф и к а  р аб о ты  

п р о м ы ш л е н н ы х  
к о м п л е к с о в  и  ф е р м

2 4 2 6
О П К -2 .2 ; О П К -3 ;

3

П р о б л е м ы  
в е те р и н а р н о ­
сан и т а р н о й  и  

эк о л о ги ч е с к о й  
б е зо п а с н о с ти  н а  

с о в р е м е н н ы х  к р у п н ы х  
п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л е к с а х  и  ф ер м ах

2 4 - 6 О П К  -3 .1 , П К -1 3 .1

4

В е т е р и н а р н о ­
сан и т а р н а я  эк с п е р т и за  

м я с а  и  в н у т р е н н и х  
о р ган о в  ж и в о т н ы х  и

2 4 4 6
О П К - 3.3 

П К -13



п т и ц  п р и  б о л е зн я х  
за р а зн о й  и  н е  зар а зн о й  

эт и о л о г и и

5

О с н о в ы  те х н о л о ги и , 
в е те р и н а р н о ­

сан и т а р н а я  э к с п е р т и за  
и  г и г и е н а  п о л у ч е н и я  и  

п е р е р а б о т к и  м я с а  и  
м я со п р о д у к то в , а  та к ж е  

п р о д у к то в  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я

2 4 4 5 ,7
О П К -2 , О П К -З , П К - 

13.2.

И того : 10 20 10 2 9 .7

О П К -2 .1 ;О П К -2 .2; 
О П К -2 .3; О П К -З . 1; 
О П К -З .2 ;О П К -3 .3 ; 
П К -1 3 .1 Д К -1 3 .2

Содержание дисциплины по видам занятий:

Лекционные занятия

№  р а з­
д е л а

Н а и м е н о в а н и е  р а зд ел а  
д и с ц и п л и н ы  (м одул я )

Т ем а  л е к ц и и

О б ъ ем , час.

О ч н ая  ф о р м а

1.
В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  
ф ер м  и  п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л ек со в

В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  ф е р м  и  п р о м ы ш л е н н ы х  к о м ­
п л ек со в . В ет е р и н а р н о -с а н и т а р н ы е  т р е б о в а н и я  к  б о й ­

н я м  и  у б о й н ы м  п у н к т а м
2

2.

Г и ги е н и ч е с к и е  и  в е т е ­
р и н ар н ы е  т р е б о в а н и я  к  
р а зм е щ е н и ю  п р е д п р и ­
я т и й  м я с н о й  п р о м ы ш ­
л ен н о сти , сп ец и ф и к а  

р а б о т ы  п р о м ы ш л е н н ы х  
к о м п л е к с о в  и  ф ер м

В ет е р и н а р н о -с а н и т а р н ы е , г и г и е н и ч е с к и е  и  те х н о л о г и ­
ч е с к и е  т р е б о в а н и я  к  со д е р ж а н и ю  ж и в о т н ы х  и  п т и ц  н а  

п р о м ы ш л е н н ы х  к о м п л е к с а х
2

3.

П р о б л е м ы  в е те р и н а р н о - 
с а н и т а р н о й  и  эк о л о г и ­

ч е с к о й  б е зо п а с н о с т и  н а  
с о в р е м е н н ы х  к р у п н ы х  
п р о м ы ш л е н н ы х  к о м ­

п л е к с а х  и  ф ер м ах

О р га н и за ц и я  сан и тар н о -м и к р о б и о л о ги ч е с к о го  к о н т р о ­
л я  н а  п р е д п р и я т и я х  м я сн о й  п р о м ы ш л е н н о с т и

2

4.

В е т е р и н а р н о ­
сан и т а р н а я  э к с п е р т и за  
м я с а  и  в н у т р е н н и х  о р - 

ган о в  ж и в о т н ы х  и  п ти ц  
п р и  б о л е зн я х  за р а зн о й  

и  н е  за р а зн о й  эт и о л о ги и

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  эк сп е р т и за  м я с а  и  в н у т р е н ­
н и х  о р ган о в  ж и в о т н ы х  п р и  б о л е зн я х  зар а зн о й  и  н е  за ­

р а зн о й  эти о л о ги и
2

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  экс п е р т и за  м я с а  п р и  в ы н у ж ­
д е н н о м  у б о е  ж и в о т н ы х  и  в о зн и к а ю щ и х  и зм е н е н и я х  в 

п р о ц е с с е  его  х р а н е н и я
2

5.

О с н о в ы  т е х н о л о ги и , в е ­
те р и н а р н о -с а н и т а р н а я  
э к с п е р т и за  и  г и г и е н а  

п о л у ч е н и я  и  п е р е р а б о т ­
к и  м я с а  и  м я с о п р о д у к ­
т о в , а  т а к ж е  п р о д у к то в  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж ­

д ен и я

О с н о в ы  т е х н о л о г и и  и  в е те р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с п е р ­
т и з а  п ти ц ы  и  п ти ц еп р о д у к то в

2

Занятия семинарского типа



№  р аз­
д е л а

Н а и м е н о в а н и е  р а зд ел а  
д и с ц и п л и н ы  (м о д у л я )

Т ем а  за н я т и я , к р а т к о е  со д ер ж а н и е

О бъ ем , час.

О ч н а я  ф о р м а

1.
В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  
ф е р м  и  п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л ек со в

В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  ф е р м  и  п р о м ы ш л е н н ы х  к о м п л е к ­
сов. З о о ги ги ен и ч еск и е  и  в е те р и н а р н ы е  т р е б о в а н и я  к  б о й ­
н я м  и  у б о й н ы м  п у н к т а м , а  т а к ж е  к  п ер с о н а л у , п о м е щ е н и ­

я м  и  о б о р у д о ван и ю

2

О с о б е н н о с т и  у б о я  р а зн ы х  в и д о в  ж и в о тн ы х . О с н о в н ы е  
те х н о л о ги ч е с к и е  о п е р а ц и и  и  и х  зн а ч е н и е  д л я  в ы х о д а  п р о ­

д у к ц и и  в ы с о к о го  т о в а р н о г о  к а ч еств а
2

2.

Г и ги е н и ч е с к и е  и  в е т е р и ­
н а р н ы е  т р е б о в а н и я  к  

р а зм е щ е н и ю  п р е д п р и ­
я т и й  м я с н о й  п р о м ы ш ­

л ен н о сти , с п е ц и ф и к а  р а ­
б о ты  п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л ек со в  и  ф ер м

Г и ги е н и ч е с к и е  и  в е те р и н а р н ы е  т р е б о в а н и я  к  р а зм е щ е н и ю  
п р е д п р и я т и й  м я с н о й  п р о м ы ш л е н н о с ти

2

В е т е р и н а р н а я  с а н и тар и я  н а  м я с о - и  п т и ц е п е р е р а б а т ы в а ю ­
щ и х  п р е д п р и я т и я х , у б о й н ы х  п у н к т а х

4

3.

П р о б л е м ы  в е те р и н а р н о ­
сан и т а р н о й  и  э к о л о ги ч е ­
с к о й  б е зо п а с н о с ти  н а  со - 
в р е м е н н ы х  к р у п н ы х  п р о ­
м ы ш л е н н ы х  к о м п л е к с а х  

и  ф е р м ах

Т р е б о в а н и я  к  п р о ц е с с а м  п р о и зв о д с тв а , х р а н е н и я , п е р е в о з ­
к и , р е а л и за ц и и  и  у ти л и за ц и и  п р о д у к т о в  у б о я  и  м я сн о й  

п р о д у к ц и и
2

П р о б л е м ы  в е т е р и н а р н о -с а н и т а р н о й  и  э к о л о ги ч е с к о й  б е з о ­
п а с н о с т и  н а  со в р е м е н н ы х  к р у п н ы х  п р е д п р и я т и я х  п о  п р о ­

и зв о д с т в у  и  п е р е р а б о т к е  св и н и н ы
2

4.

В ете р и н а р н о -с а н и та р н а я  
эк с п е р т и за  м я с а  и  в н у т ­
р е н н и х  о р ган о в  ж и в о т ­

н ы х  и  п т и ц  п р и  б о л е зн я х  
за р а зн о й  и  н е  зар а зн о й  

э т и о л о г и и

О р га н и за ц и я  и  м е то д и к а  в е те р и н а р н о -с а н и т а р н о го  о с м о т ­
р а  т у ш  и  в н у т р е н н и х  ор ган о в . О сн о в н ы е  п а т о л о г о а н а т о ­

м и ч еск и е  и зм е н е н и я  в  л и м ф а т и ч е с к и х  у зл ах . Х ар а к те р н ы е  
и зм е н е н и я  в  т у ш е  и  о р га н а х  п р и  о б н а р у ж е н и и  и н ф е к ц и ­

о н н ы х , и н в а зи о н н ы х  и  б о л е зн я х  н е за р а зн о й  эти о л о ги и  
(т у б ер к у л ез , л е й к о з , эм ф и зем а , ф асц и о л ез  и  др .)

4

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  эк сп е р т и за  м я с а  п р и  в ы н у ж д е н ­
н о м  у б о е  ж и в о т н ы х  и  в о зн и к а ю щ и х  и зм е н е н и я х  в  п р о ц е с ­
се  его  х р ан ен и я . М е т о д ы  о п р ед ел ен и я  д о б р о к а ч е с т в е н н о ­

с ти  и  сп о с о б ы  о б е зв р е ж и в а н и я  у сл о вн о  го д н о го  м яса

4

5.

О с н о в ы  т е х н о л о г и и , в е ­
те р и н а р н о -с а н и т а р н а я  

эк с п е р т и за  и  г и г и е н а  п о ­
л у ч е н и я  и  п ер е р а б о т к и  

м я с а  и  м я с о п р о д у к то в , а  
т а к ж е  п р о д у к то в  ж и в о т ­

н о го  п р о и с х о ж д е н и я

В етер и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с п е р т и за  и  г и г и е н а  к о н с е р в и ­
р о в а н и я  м я с а  и  м я со п р о д у к то в

4

О сн о в ы  т е х н о л о г и и , г и г и е н а  п о л у ч е н и я  и  в е те р и н а р н о - 
с а н и тар н ая  э к с п е р т и за  м о л о к а  н а  м о л о ч н ы х  к о м п л е к с а х

4

Самостоятельная работа обучающегося

№  р аз­
д ел а

Н а и м е н о в а н и е  
р а зд ел а  д и с ц и п ­
л и н ы  (м о д у л я )

Т ем а  за н я т и я В и д  С Р С

О бъ ем , час.

О ч н а я  ф о р и а

1.
В и д ы  и  к л а с с и ­
ф и к ац и я  ф е р м  и

В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  ф ер м  
и  п р о м ы ш л е н н ы х  к о м п л е к -

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р азм е-

3



п р о м ы ш л е н н ы х
к о м п л ек со в

сов. З о о ги ги ен и ч еск и е  и  в е ­
тер и н а р н ы е  т р е б о в а н и я  к  

б о й н я м  и  у б о й н ы м  п у н к там , 
а  т а к ж е  к  п ер со н ал у , п о м е ­

щ е н и я м  и  о б о р у д о ван и ю

[ц ен ны х в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КдйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

О с о б е н н о с т и  у б о я  р а зн ы х  
в и д о в  ж и в о тн ы х . О сн о в н ы е  

т е х н о л о г и ч е с к и е  о п ер ац и и  и  
и х  зн а ч е н и е  д л я  в ы х о д а  п р о ­
д у к ц и и  в ы с о к о го  то в а р н о го  

к а ч е с т в а

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а тер и а­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КтйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

3

2.

Г  и ги е н и ч е с к и е  и  
в е те р и н ар н ы е  

тр е б о в а н и я  к  р а з ­
м е щ е н и ю  п р е д ­
п р и я ти й  м ясн о й  

п р о м ы ш л е н н о с ти , 
с п е ц и ф и к а  р а б о ­
т ы  п р о м ы ш л е н - 

п ы х  к о м п л е к с о в  и  
ф ер м

Г  и ги е н и ч е с к и е  и  в е те р и н а р ­
н ы е  тр е б о в а н и я  к  р а зм е щ е ­
н и ю  п р е д п р и я т и й  м я с н о й  

п р о м ы ш л е н н о с т и

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КтйиЪе 
и  др .). с и с п о л ь зо в а н и е м  О б р а зо в а ­
тел ь н о го  П о р та л а  А к а д е м и и  (М о о ­

сИе) П о д г о т о в к а  к  зан яти я м

2

П р и е м к а  и  п р е д у б о й н ы й  о с ­
м о т р , и н с т р у к ц и и  п о  п е р е р а ­

б о т к е  п ти ц ы , в е те р и н а р н о ­
сан и т а р н а я  э к сп ер ти за  п р о ­

д у к то в  уб о я . В н е ш н и е  и  
в н у т р е н н и е  о б щ и е  п р и зн а к и  
и н ф ек ц и и , р а с п о зн а в а н и е  и  
о б р а б о т к а  т у ш е к  и н ф и ц и р о ­

в а н н о й  п ти ц ы

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КтйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

В етер и н а р н о -с а н и т а р н ы е , г и ­
г и е н и ч е с к и е  и  т е х н о л о г и ч е ­
с к и е  т р е б о в а н и я  к  с о д е р ж а ­

н и ю  ж и в о т н ы х  и  п т и ц  н а  
п р о м ы ш л е н н ы х  к о м п л е к с а х  
В е т е р и н а р н а я  с а н и та р и я  н а  
м я со - и  п т и ц е п е р е р а б а т ы ­

в а ю щ и х  п р е д п р и я т и я х , у б о й ­
н ы х  п у н к т а х

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  ви д ео  л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КтйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р т а л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

3.

П р о б л е м ы  в ете - 
р и н ар н о - 

сан и т а р н о й  и  
эк о л о ги ч е с к о й  

б е зо п а с н о с ти  н а  
со в р е м е н н ы х  
к р у п н ы х  п р о ­

м ы ш л е н н ы х  к о м - 
п л е к с а х  и  ф ер м ах

Т р еб о в ан и я  к  п р о ц е с с а м  п р о ­
и зв о д с т в а , х р а н е н и я , п е р е ­

в о зк и , р е а л и за ц и и  и  у т и л и за ­
ц и и  п р о д у к то в  у б о я  и  м я сн о й  

п р о д у к ц и и

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КлйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

П р о б л е м ы  в е те р и н а р н о ­
с а н и т а р н о й  и  э к о л о ги ч е с к о й  
б е зо п а с н о с т и  н а  с о в р ем ен ­

н ы х  к р у п н ы х  п р е д п р и я т и я х  
п о  п р о и зв о д ств у  и  п е р е р а ­

б о т к е  св и н и н ы

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КтйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  зан яти я м

2

О р га н и за ц и я  сан и т а р н о ­
м и к р о б и о л о ги ч е с к о го  к о н ­

т р о л я  н а  п р е д п р и я т и я х  м я с ­
н о й  п р о м ы ш л е н н о с т и

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КлйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

4.

В е т е р и н а р н о ­
сан и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  м я с а  и  

в н у т р е н н и х  о р г а ­
н о в  ж и в о т н ы х  и  
п т и ц  п р и  б о л е з- 

н я х  за р а зн о й  и  н е  
за р а зн о й  э т и о л о ­

ги и

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  м я с а  и  в н у т р е н н и х  
о р га н о в  ж и в о т н ы х  п р и  б о ­
л е зн я х  за р а зн о й  и  н е  за р а з­

н о й  э т и о л о г и и

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КлйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р т а л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

О р га н и за ц и я  и  м е т о д и к а  в е ­
т е р и н а р н о -с а н и т а р н о го  о с ­
м о т р а  т у ш  и  в н у т р е н н и х  о р -

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КлйиЪе
2



ган ов . О сн о в н ы е  п а т о л о г о ­
а н а то м и ч еск и е  и зм е н е н и я  в 

л и м ф а т и ч е с к и х  узлах . Х а р а к ­
т е р н ы е  и зм е н е н и я  в  т у ш е  и  
о р г а н а х  п р и  о б н ар у ж ен и и  

и н ф е к ц и о н н ы х , и н в а зи о н н ы х  
и  б о л е зн я х  н е за р а зн о й  эт и о ­
л о ги и  (т у б ер к у л ез , л ей к о з , 
эм ф и зе м а , ф асц и о л ез  и  др .)

и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­
п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  

П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  м я с а  п р и  в ы н у ж д е н ­
н о м  у б о е  ж и в о тн ы х  и  в о зн и ­
к а ю щ и х  и зм е н е н и я х  в  п р о ­

ц е с с е  его  х р а н е н и я  
М е т о д ы  о п р е д е л е н и я  д о б р о ­

к ач е с т в е н н о с т и  и  с п о со б ы  
о б е зв р е ж и в а н и я  у сл о вн о  

го д н о го  м я с а

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  ви д ео  л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КдйиЪе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

О с н о в ы  т е х н о л о г и и  и  в е т е ­
р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с п е р ­

т и з а  п т и ц ы  и  п т и ц еп р о д у к то в

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (К тйоЬе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

1

5.

О сн о в ы  т е х н о л о ­
ги и , в е те р и н а р н о - 

с а н и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  и  г и г и е н а  
п о л у ч е н и я  и  п е-

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  и  г и г и е н а  к о н с е р в и ­
р о в а н и я  м я с а  и  м я со п р о д у к ­

то в

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (ЕдйоЬе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

1

р е р а б о т к и  м я с а  и  
м я с о п р о д у к то в , а  
т а к ж е  п р о д у к то в  
ж и в о тн о го  п р о ­

и сх о ж д ен и я

Г и г и е н а  п о л у ч е н и я  м о л о к а , 
о с н о в ы  те х н о л о г и и  и  в е те р и ­
н а р н о -с а н и т а р н а я  эк с п е р т и за  
м о л о к а  и  м о л о ч н ы х  п р о д у к ­

то в

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (К гйоЬе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

2

О с н о в ы  те х н о л о г и и , г и г и е н а  
п о л у ч е н и я  и  в е те р и н а р н о ­

с а н и т а р н а я  эк с п е р т и за  м о л о ­
к а  н а  м о л о ч н ы х  к о м п л е к с а х

И зу ч е н и е  тео р е т и ч е с к о го  м а т е р и а ­
ла. И зу ч е н и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е ­

щ ен н ы х  в  о т к р ы т о м  д о с т у п е  (КдйиЬе 
и  др .). П о д г о т о в к а  к  за н я т и я м  с и с ­

п о л ь зо в а н и е м  О б р азо в ател ьн о го  
П о р та л а  А к а д е м и и  (М оосИе)

1,7

7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

Перечень основной и дополнительной литературы:

Основная литература:

1. Федоткина, С. Н. Ветеринарно-санитарная экспертиза. Ветеринарно-санитарный кон­
троль продуктов убоя животных : практикум / Федоткина С.Н., Шинкаренко А.Н., Усен- 
ков А В. - Волгоград волгоградский ГАУ, 2015. - 176 с. -  Текст : электронный. -  ЕГКЕ : 
Ьйрв://гпашшп.сот/са!а!од/ргойисЕб 15364 (дата обращения: 19.10.2020). -  Режим доступа 
по подписке.
2. Бурова, Т. Е. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания : учебник / 
Т. Е. Бурова. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 364 с. — 18В15Г 978-5-8114-3968-3. —



Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — ЦКЬ : 
Ьйр8://е.1апЬоок.сот/Ьоок/130155 (дата обращения: 19.10.2020). — Режим доступа : для 
авториз. пользователей.

Электронные издания:

1. Основы технологии производства и первичной обработки продукции животноводства 
: учебное пособие / Л. Ю. Киселев, Ю. И. Забудский, А. П. Голикова, Н. А. Федосеева. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 448 с. — 18В1М 978-5-8114-1364-5. — Текст : электрон­
ный// Лань : электронно-библиотечная система. — 1ЖЬ: Нпр8://е.1апЬоок.сот/Ьоок/168488 
(дата обращения: 05.06.2022). — Режим доступа: для авториз. пользователей.

2. Чикалев, А. И. Производство и переработка продукции животноводства : Учебник / 
А.И. Чикалев, Ю.А. Юлдашбаев. -  Москва : КУРС : ИНФРА-М, 2017. -  188 с. -  (Высшее 
образование: Бакалавриат). - 18В1Ч 978-5-906818-03-4. - Текст : электронный. - ИКЬ: 
1й1р8://2папшт.сот/са1а1о§/ргос1ис1/780077 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: 
по подписке.

Дополнительная литература:
1.Бобренева, И. В. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов : учеб­
ное пособие / И. В. Бобренева. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 56 с. — 18В18Г 978-5- 
8114-3439-8. — Текст : электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — 1ЖЬ : 
НйР8://е.1апЬоок.сот/Ьоок/113372 (дата обращения: 19.10.2020). — Режим доступа : для 
авториз. пользователей.

Электронные издания:

1. Пронин, В. В. Технология первичной переработки продуктов животноводства : учебное 
пособие / В. В. Пронин, С. П. Фисенко, И. А. Мазилкин. — 3-е изд., стер. — Санкт- 
Петербург : Лань, 2020. — 176 с. — 18ВЫ 978-5-8114-5036-7. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — ИНЬ: Ь11рз://е.1апЬоок.сот/Ьоок/13 1052 (дата 
обращения: 05.06.2022). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
2. Чебакова, Г. В. Товароведение, технология и экспертиза пищевых продуктов животного 
происхождения: Учебное пособие / Г.В. Чебакова, И.А. Данилова. - Москва : НИЦ ИН- 
ФРА-М, 2014. - 304 с. (ВО: Бакалавриат). 18В1Ч 978-5-16-006081-1. - Текст : электронный. - 
ТГКК: Ьпр8://2папшт,сот/са1а1оц/рго4исС361 170 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим 
доступа: по подписке.

Перечень ресурсов сети Интернет, необходимых для освоения дисциплины:

№ Н а и м е н о в а н и е С сы л к а  н а  р есу р с Д о ст у п н о ст ь

И н ф о р м а ц и о н н о -с п р а в о ч н ы е  си ст ем ы

1. - - -

Э л ек т р о н н о -б и б л и о т еч н ы е си ст ем ы

1. Э л е к т р о н н о -б и б л и о теч н ая  
с и стем а  «Л ань»

11й 0 8 ://е .1апЪоок.сопт Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

2. Э л е к т р о н н о -б и б л и о теч н ая  
с и стем а  « В о о к .ш »

1тШ ж //\у\у\у.Ъ оок.ш Р е ж и м  доступ а: д л я авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

3. Э л е к т р о н н о -б и б л и о теч н ая ЫЛ>8 ://2 п а п ш п т .с о т Р е ж и м  доступ а: д л я  автори з.



с и стем а  «2М А О ТЦ М . С О М » п о л ь зо в ател ей

4. Р У К О Н Т : н ац и о н а л ь н ы й  
ц и ф р о в о й  р есу р с

1гйц8://гасоп1.ги Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

П р о ф е с с и о н а л ь н ы е  б а зы  д а н н ы х

1 . Б Д  Р И Н Ц  (8С 1Е 14С Е 1Ж )Е Х ) 1гШз://еНЪгагу.га Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

Р е с у р с ы  Ф Г Б О У  В О  М Г А В М н Б  -  М В А  им . К .И . С к р я б и н а

1 . О б р азо в ател ьн ы й  п о р та л  
М Г А В М н Б  - М В А  и м е н и  К .И . 

С к р я б и н а

1ййж  / /ш г Ы .п щ а у т .  т /1 о  г т /  т й е х .  ц1го Р е ж и м  досту п а : д л я  автори з. 
п о л ьзо вател ей

Методическое обеспечение:

Отсутствует
8. ПЕРЕЧЕНЬ ПРОЕРАММНОЕО ОБЕСПЕЧЕНИЯ

Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в 
том числе отечественного производства:

№ Н аи м е н о в а н и е
П р а в о о б л а д а т е л ь  П О  

(н аи м ен о в ан и е  
в л а д е л ь ц а  П О , стр ан а)

Д о сту п н о сть
(л и ц ен зи о н н о е ,

св о б о д н о
р а с п р о с т р а н я е м о е )

С с ы л к а  н а  Е д и н ы й  р е е с т р  р о с с и й с к и х  
п р о гр а м м  д л я  Э В М  и  Б Д  (п р и  н ал и ч и и )

Г
О п ер ац и о н н ая  си с ­

те м а  Ц В Е т и х
О О О  « Ю б и тех » , 

Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я
С в о б о д н о

р ас п р о с т р а н я е м о е
Ы ф 8://гее8(г.сйе(1а1.еоу.т/гее81г/307624/

2.
О ф и сн ы е  п р и л о ж е ­

н и я  А И егО Ш се
О О О  « А л м и  П а р тн е р » , 
Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я

С в о б о д н о
р а с п р о с т р а н я е м о е

Ьйв8://геез1г.с11211а1.2О У .т/гее81г/308464/

3. А н т и в и р у с  Б г . ШеЪ.
К о м п а н и я  « Д о к то р  

В еб » ,
Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я

Л и ц ен зи о н н о е ЬШ)8://гее8Д,с112Йа1.2ОУ.т/гее81г/301426/

9. ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА

Оценочные средства для проведения текущего и промежуточного контроля знаний 
по дисциплине «Ветеринарно-санитарный контроль на промышленных комплексах и 
фермах» представлены в виде фонда оценочных средств (далее -  ФОС) в Приложении к 
настоящей рабочей программе дисциплины.

10. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

№
п/п

Н а и м е н о в а н и е  с п ец и а л ь н ы х  п о м е щ е н и й  и  п о ­
м е щ е н и й  д л я  са м о ст о я т ел ь н о й  р а б о т ы

О сн а щ ен н о ст ь  с п ец и а л ь н ы х  п о м е щ е н и й  и  п о м е щ е н и й  
д л я  са м о ст о я т ел ь н о й  р а б о т ы

Г
З ан яти я  л е к ц и о н н о го  т и п а  п р о в о д я т с я  в 

л е к ц и о н н о й  ау д и то р и и  №  4  у ч е б н о -л аб о р ато р н о го  
к о р п у са

М у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к т о р , экр ан , а у д и о си стем а  с 
м и к р о ф о н о м . П о с а д о ч н ы х  м е с т  44

2.
Л аб о р а т о р н о -п р а к т и ч е с к и е  зан яти я  п р о в о д я т с я  в 

у ч е б н о й  а у д и т о р и и  №  305  (у ч еб н о -л аб о р ато р н о го  
к о р п у са )

П а р ты  - 11, с т у л ь я  д л я  о б у ч а ю щ и х с я  - 2 2 , с т о л  д л я  
п р е п о д а в а т е л я  - 1 ,  с ту л  д л я  п р е п о д а в а т е л я  - 1, с то л  

л а б о р а т о р н ы й  -  2 , д о с к а  - 1, к а ф е д р а  - 1, н о у т б у к  А зи з  - 1 ,  
и н т е р н е т  т е л е в и зо р  - 1, м у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к т о р  - 1 ,  
д ем о н с т р а ц и о н н ы е  стен д ы - 2 , м и к р о с к о п  с о с в е т и т е л е м  
Л о м о  М и к м е д -  1-, п р о е к ц и о н н ы й  тр и х и н е л л о с к о п  -1 , 

м и к р о с к о п  Б и о м е д  -2 м о н о к у л я р  - 1 ,  р Н -м е т р  -  те р м о м е тр
- 1, р е ф р а к т о м е т р  И Р Ф  -  4 5 4  Б М  - 1, н и т р а т о м е р  В И  -  120
- 11, в есы  л аб о р а т о р н ы е  - 1, о в о ск о п  - 1, ш к а ф  в ы т я ж н о й  -

1, ш к аф  д л я  х р а н е н и я  и н в е н т а р я  - 1, о гн е ту ш и те л ь  - 1



3.
Л аб о р а т о р н о -п р а к т и ч е с к и е  за н я ти я  п р о в о д я т с я  в 

у ч е б н о й  а у д и т о р и и  №  306 (у ч еб н о -л аб о р ато р н о го  
к о р п у са )

П а р ты  - 12, п о с а д о ч н ы х  м е с т  -  2 4 , с ту л ья  д л я  о б у ч а ю щ и х ­
ся  - 2 4 , сто л  д л я  п р е п о д а в а т е л я  - 1, сту л  д л я  п р е п о д а в а т е л я
- 1, с то л ы  д л я  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т  -  3, к а ф е д р а  - 1, д е м о н ­
ст р а ц и о н н ы е  м о д ел и  п о  в е т е р и н а р н о -с а н и т а р н о й  э к с п е р ­
т и зе  - 38 , к о м п ь ю те р  - 1 ,  т е л е в и зо р  - 1, д о с к а  у ч е б н а я  - 1, 
с то л  с м о т р о в о й  - 1 , ,  э к р а н  - 1 ,  м у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к т о р
- 1, н о у т б у к  А зи з  -1. м и к р о с к о п  с о с в е т и т е л е м  Л о м о  М и к - 
м ед  - 1 - 1 ,  п р о е к ц и о н н ы й  тр и х и н е л л о с к о п  - 1, м и к р о ск о п

Б и о  м е д  -2  м о н о к у л я р  - 1, р Н  -  м етр  - 1, р еф р ак то м етр  
И Р Ф  -  4 5 4  Б М  - 1, н и т р а т о м е р  ЕЛТ -  1201 - 1, в есы  л а б о р а ­

т о р н ы е  - 1, ан а л и за т о р  к а ч е с т в а  м о л о к а  К л е в е р  -2 М  - 1, 
л ю м и н о с к о п  Ф и л и н  -  1 , о гн е т у ш и т е л ь  - 1

4.
П о м е щ е н и е  д л я  с а м о с т о я т е л ь н о й  р а б о т ы  

№ 4 0 6

П а р ты  - 12, с ту л ья  д л я  о б у ч а ю щ и х с я  - 2 4 , с то л  д л я  
п р е п о д а в а т е л я  - 1, сту л  д л я  п р е п о д а в а т е л я  - 1, к о м п л е к т  

к о м п ь ю т е р н о й  тех н и к о й , м у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к то р , 
э к р а н  - 1 с в о зм о ж н о с т ь ю  п о д к л ю ч е н и я  к  с е т и  « И н тер н ет»  
и  о б е с п е ч е н и е м  д о с т у п а  в э л е к т р о н н у ю  и н ф о р м а ц и о н н о - 

о б р а зо в а те л ь н у ю  с р ед у  А к а д е м и и , б и б л и о тек а , 
д ем о н с т р а ц и о н н ы й  м атер и ал  -  24.
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1. ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Оценка уровня учебных достижений обучающихся по дисциплине осуществля­
ется в виде текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации.

Текущий контроль успеваемости по дисциплине осуществляется в формах:
1. Опрос
2. Тест

Промежуточная аттестация по дисциплине осуществляется в форме:
1. Зачет

2. СООТНОШЕНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ 
КОМПЕТЕНЦИЙ СО ШКАЛОЙ ОЦЕНИВАНИЯ И УРОВНЕМ ИХ СФОРМИРО- 
ВАННОСТИ

П о к а за т ел и

к о м п ет ен ц и и
К р и т е р и й  о ц ен и в а н и я

Ш к а л а

о ц ен и в а н и я

У р о в е н ь  с ф о р м и ­
р о в а н н о й  к о м п е ­

т ен ц и и

О П К -2

Знать: н о р м а т и в н ы е  п р а в о ­
в ы е  ак ты , р е гл а м е н т и р у ю ­
щ и е  д е я тел ьн о сть  в  о б л асти  
п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  с е л ь ск о х о зя й ст - 
в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Г л у б о к и е  зн ан и я  н о р м ати в н о  п р а в о в ы х  а к ­
т о в , р е гл а м е н т и р у ю щ и х  д е я те л ь н о с ть  в  о б ­
л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн а н и и  н о р м а ­
ти в н о  п р а в о в ы х  ак то в , р е гл а м е н т и р у ю щ и х  
д е я те л ь н о с ть  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е ­
р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ьск о х о зя й с т в е н н о й  
п р о д у к ц и и .

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р а гм е н т а р н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о н о р м а т и в ­
н о  п р а в о в ы х  ак тах , р е г л а м е н т и р у ю щ и х  д е я ­
т е л ь н о с т ь  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е р а ­
б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ьск о х о зя й с т в е н н о й  
п р о д у к ц и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн а н и й  н о р м а т и в н о  п р а в о в ы х  
ак то в , р е гл а м е н т и р у ю щ и х  д е я те л ь н о с ть  в 
о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е ­
н и я  сел ьс к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еть: н а х о д и ть  и  и с п о л ь ­
зо в ать  и н ф о р м а ц и ю  о н о р ­
м а т и в н о -п р а в о в о м  р е г у л и ­

р о в а н и и  д ея т е л ь н о с т и  в  об- 
л асти  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а ­
б о тк и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о х о ­

зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

У м еть  ч етк о  и  гр ам о тн о  н ах о д и ть  и  и с п о л ь ­
зо в а ть  и н ф о р м а ц и ю  о н о р м а т и в н о -п р а в о в о м  
р е гу л и р о в а н и и  д е я те л ь н о с ти  в  о б л а с т и  п р о ­
и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о ­

х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м еть  н а х о д и т ь  и  и сп о л ь зо в а ть  и н ф о р м а ­
ц и ю  о н о р м а т и в н о -п р а в о в о м  р егу л и р о в ан и и  
д е я т е л ь н о с т и  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е ­
р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с ел ь ск о х о зя й ств ен н о й  

п р о д у к ц и и .

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч а сти ч н ы е  у м ен и я  н а х о д и т ь  и  и с п о л ьзо в ать  
и н ф о р м а ц и ю  о н о р м а т и в н о -п р а в о в о м  р е г у ­
л и р о в а н и и  д ея т е л ь н о с т и  в  о б л а с т и  п р о и з ­

в о д ств а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о ­
зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  н а х о д и т ь  и  и сп о л ь зо в а ть  и н ф о р ­
м ац и ю  о н о р м а т и в н о -п р а в о в о м  р е гу л и р о в а ­
н и и  д ея т е л ь н о с т и  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , 

п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о зя й с т в е н ­
н о й  п р о д у к ц и и .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н



В лад еть : н а в ы к а м и  о ф о р м ­
л е н и я  д о к у м ен то в , н е о б х о ­
д и м ы х  д л я  о су щ еств л ен и я  

п р о и зв о д с тв а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  п р о д у к ц и и  р а с т е ­

н и е в о д с т в а  и  ж и в о т н о в о д с т ­
в а

Г р а м о т н о е  в л а д е н и е  н а в ы к а м и  о ф о р м л ен и я  
д о к у м ен то в , н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у щ е с т в л е ­
н и я  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р ан ен и я  
п р о д у к ц и и  р а с т е н и е в о д с т в а  и  ж и в о т н о в о д ­
с тв а

О тл и ч н о В ы с о к и й

В л а д е н и е  н а в ы к а м и  о ф о р м л ен и я  д о к у м е н ­
т о в , н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у щ е с т в л е н и я  п р о ­
и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  п р о д у к ­
ц и и  р а с т е н и е в о д с т в а  и  ж и в о т н о в о д с т в а

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч а с ти ч н о е  в л а д е н и е  н а в ы к а м и  о ф о р м л ен и я  
д о к у м ен то в , н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у щ е с т в л е ­
н и я  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р ан ен и я  
п р о д у к ц и и  р а с т е н и е в о д с т в а  и  ж и в о т н о в о д ­
с тв а

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  н а в ы к о в  о ф о р м л е н и я  д о к у м е н ­
т о в , н е о б х о д и м ы х  д л я  о с у щ е с т в л е н и я  п р о ­
и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  п р о д у к ­
ц и и  р а с т е н и е в о д с т в а  и  ж и в о т н о в о д с т в а

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

о п к - з

Знать: у сл о в и я  б е з о п а с н о ­
ст и  т р у д а , п р а в и л а  защ и ты  
ж и зн и  и  зд о р о в ь я  в  о б л асти  
п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  с е л ь с к о х о зя й с т ­
в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Г л у б о к и е  зн ан и я  у с л о в и й  б е зо п а с н о с т и  т р у ­
д а , п р а в и л  защ и ты  ж и зн и  и  зд о р о в ь я  в  о б ­
л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн а н и и  у с л о в и й  
б е зо п а с н о с ти  тр у д а , п р а в и л  за щ и т ы  ж и зн и  и  
зд о р о в ь я  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е р а ­
б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ьск о х о зя й с т в е н н о й  
п р о д у к ц и и .

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р а гм е н т а р н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о б  у с л о в и я х  
б е зо п а с н о с ти  тр у д а , п р а в и л а х  за щ и т ы  ж и зн и  
и  зд о р о в ь я  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а ­
б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ьск о х о зя й с т в е н н о й  
п р о д у к ц и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн ан и й  об  у с л о в и я х  б езо п а с н о ­
с ти  тр у д а , п р а в и л а х  за щ и т ы  ж и зн и  и  зд о р о ­
в ь я  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  сел ьс к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еть: о р ган и зо в ы в ать  
б е зо п асн ы е  у с л о в и я  тр у д а , 
п р о в о д и ть  п р о ф и л а к ти ч е ­

ск и е  м е р о п р и я т и я  п о  о х р ан е  
т р у д а  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с т - 
в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  
сел ьс к о х о зя й с т в е н н о й  п р о ­

дукц ии .

У м еть  гр а м о т н о  о р ган и зо в ы в ать  б е зо п асн ы е  
у с л о в и я  т р у д а , п р о в о д и т ь  п р о ф и л а к ти ч е с к и е  
м е р о п р и я т и я  п о  о х р ан е  т р у д а  в  о б л а с т и  п р о ­
и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о ­
х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м еть  о р га н и зо в ы в а ть  б е зо п асн ы е  у с л о в и я  
тр у д а , п р о в о д и ть  п р о ф и л а к ти ч е с к и е  м е р о ­
п р и я т и я  по  о х р ан е  т р у д а  в  о б л а с т и  п р о и з ­
в о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о ­
зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

У м ен и е  ч а с ти ч н о  о р ган и зо в ы в ать  б е зо п а с ­
н ы е  у с л о в и я  тр у д а , п р о в о д и т ь  п р о ф и л а к ти ­
ч е с к и е  м е р о п р и я т и я  по  о х р ан е  т р у д а  в  о б ­
л а с т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  о р га н и зо в ы в а ть  б е зо п асн ы е  у с л о ­
в и я  т р у д а , п р о в о д и т ь  п р о ф и л а к ти ч е с к и е  м е ­
р о п р и я т и я  п о  о х р ан е  т р у д а  в  о б л а с ти  п р о и з ­
в о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  сел ь с к о х о ­
зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

В л ад еть  : п р и ё м а м и  ан а л и за  
и  о ц ен к и  б е зо п а с н о с т и  у с ­
л о в и й  т р у д а  в  о б л а с т и  п р о ­

и зв о д ств а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  с е л ь ск о х о зяй ст - 

в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Г р а м о т н о е  в л а д е н и е  п р и ё м а м и  а н ал и за  и  
о ц е н к и  б е зо п а с н о с ти  у с л о в и й  т р у д а  в  о б л а с ­
т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р ан ен и я  
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

В л а д е н и е  п р и ё м а м и  ан а л и за  и  о ц ен к и  б езо ­
п а с н о с т и  у с л о в и й  т р у д а  в  о б л а с т и  п р о и зв о д ­
ства , п е р е р а б о т к и  и  х р а н е н и я  с е л ь с к о х о зя й ­
с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Х о р о ш о П о в ы ш ен н ы е

Ч а с ти ч н о е  в л а д е н и е  п р и ё м а м и  а н а л и за  и  
о ц е н к и  б е зо п а с н о с ти  у с л о в и й  т р у д а  в  о б л а с ­
т и  п р о и зв о д с т в а , п е р е р а б о т к и  и  х р ан ен и я  
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й



О тсу тств и е  н а в ы к о в  в л а д е н и я  п р и ё м а м и  
а н ал и за  и  о ц ен к и  б е зо п а с н о с т и  у с л о в и й  т р у ­
д а  в  о б л а с т и  п р о и зв о д с тв а , п е р е р а б о т к и  и  
х р а н е н и я  сел ьс к о х о зя й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о Н е  сф о р м и р о в а н

П К -1 3

Знаеть: м е т о д ы  у п р а в л е н и я  
д о к у м е н т о о б о р о т о м  о р ган и - 
зац и и .

Г л у б о к и е  н а у ч н ы е  зн ан и я  м ето д о в  у п р а в л е ­
н и я  д о к у м е н т о о б о р о т о м  о р ган и зац и и .

О тл и ч н о В ы с о к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн ан и я х  м ето д о в  
у п р а в л е н и я  д о к у м е н т о о б о р о т о м  о р г а н и за ­
ции .

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р а гм е н т а р н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о зн ан и я х  
м е т о д о в  у п р а в л е н и я  д о к у м е н т о о б о р о т о м  о р ­
ган и зац и и .

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  н а у ч н ы х  зн ан и й  о м е т о д а х  
у п р а в л е н и я  д о к у м е н т о о б о р о т о м  о р г а н и за ­
ции .

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еть: с о став л я ть  д о к у м е н ­
т а ц и ю  и  о т ч е т ы  п о  ан ал и зу  
в ы я в л е н н ы х  д е ф е к т о в , в ы ­

зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к ач е - 
с т в е н н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  
п о к а за т е л е й  п р о д у к ц и и  (р а ­

бо т , у сл у г)

У м еть  ч етк о  и  гр а м о т н о  с о став л я ть  д о к у ­
м е н та ц и ю  и  о т ч е т ы  п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  
д е ф е к т о в , в ы зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т ­
в е н н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  п о к а з а т е л е й  п р о ­
д у к ц и и  (р аб о т , у сл у г)

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м еть  с о став л я ть  д о к у м ен тац и ю  и  о т ч е т ы  
п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  д е ф е к т о в , в ы з ы ­
в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н н ы х  и  к о л и ч е ­
с т в е н н ы х  п о к а з а т е л е й  п р о д у к ц и и  (р а б о т , у с- 
л у г )

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

У м еть  ч а с ти ч н о  с о став л я ть  д о к у м ен тац и ю  и  
о т ч е т ы  п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  д еф ек то в , 
в ы зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н н ы х  и  
к о л и ч е с т в е н н ы х  п о к а за т е л е й  п р о д у к ц и и  
(р а б о т , у сл у г)

У д о вл етв о р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  с о став л я ть  д о к у м ен тац и ю  и  о т ч е ­
т ы  п о  ан ал и зу  в ы я в л е н н ы х  д е ф е к т о в , в ы з ы ­
в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н н ы х  и  к о л и ч е ­
с т в е н н ы х  п о к а з а т е л е й  п р о д у к ц и и  (р а б о т , у с ­
л у г )

Н еу д о в л етв о р и тел ь н о
Н е

сф о р м и р о в а н

3. ТЕКУЩИЙ КОНТРОЛЬ И ПРОМЕЖУТОЧНАЯ АТТЕСТАЦИЯ 
ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Текущий контроль успеваемости обучающихся:

№
п /п

Н а и м е н о в а н и е  р а зд е л а  д и с ц и ­
п л и н ы  (м о д у л я )

Ф о р м а  т ек у щ его  
к о н т р о л я

О ц ен о ч н ы е ср едств а И Д К

1.

В и д ы  и  к л а с с и ф и к а ц и я  ф ер м  и  
п р о м ы ш л е н н ы х  к о м п лек со в . 

З о о ги ги ен и ч еск и е  и  в е т е р и н а р ­
н ы е  т р е б о в а н и я  к  б о й н я м  и  

у б о й н ы м  п у н к т а м , а  т а к ж е  к  
п ер со н ал у , п о м е щ е н и я м  и  о б о ­

р у д о в ан и ю

1. О п р о с
2. Т ест

1. Б а н к  в о п р о с о в  к  оп р о су
2. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

О П К -2 ,1 ; О П К -2 .3  ; 
О П К -3 .1 ; О П К -  3.2.

2.

Г и ги е н и ч е с к и е  и  в е те р и н а р н ы е  
т р е б о в а н и я  к  р а зм е щ е н и ю  

п р е д п р и я т и й  м я с н о й  п р о м ы ш ­
л ен н о с т и  и  тех н о л о ги ч е с к и е  

т р е б о в а н и я  к  со д е р ж а н и ю  ж и ­
в о тн ы х  и  п т и ц  н а  п р о м ы ш л е н ­

н ы х  к о м п л е к с а х

1. О п р о с
2. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

О П К -2 .2 ; О П К -3 ;



3.

Т р е б о в а н и я  к  п р о ц е с с а м  п р о и з ­
в о д с т в а , х р а н е н и я , п е р ев о зк и , 
р е а л и за ц и и  и  у т и л и за ц и и  п р о ­

д у к то в  у б о я  м я с н о й  п р о д у к ц и и .
О р га н и за ц и я  сан и т а р н о ­

м и к р о б и о л о ги ч е с к о го  к о н т р о л я  
н а  со в р е м е н н ы х  п р о м ы ш л е н н ы х  

к о м п л е к с а х  и  ф ер м ах

1. О п р о с
2. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

О П К  -3 .1 , П К -1 3 .1

4.

В е т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с ­
п е р т и за  м я с а  и  в н у т р е н н и х  о р ­
г а н о в  ж и в о т н ы х  и  п т и ц  п р и  б о ­
л е зн я х  за р а зн о й  и  н е  за р а зн о й  

эт и о л о ги и

1. О п р о с
2. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

О П К - 3.3 
П К -13

5.

Г и г и е н а  п о л у ч е н и я  м о л о к а , о с ­
н о в ы  те х н о л о ги и  и  в е те р и н а р ­

н о -с а н и т а р н а я  эк с п е р т и за  м о л о ­
к а  и  м о л о ч н ы х  п р о д у к то в . В е ­
т е р и н а р н о -с а н и т а р н а я  э к с п е р ­

т и з а  и  г и г и е н а  к о н сер в и р о в ан и я  
м я с а  и  м я со п р о д у к то в

1. О п р о с
2. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

О П К -2 , О П К -3 , П К -1 3 .2 .

Промежуточная аттестация:

Способ проведения промежуточной аттестации:

Очная форма обучения:
- зачёт проводится в 7 семестре 4 курса

Перечень видов оценочных средств, используемых для промежуточной аттестации 
по дисциплине:

1. Банк вопросов к зачету

4. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕЕО 
КОНТРОЛЯ И ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО

ДИСЦИПЛИНЕ

Оценочные материалы для текущего контроля успеваемости:
- комплект вопросов для опроса по дисциплине -  25 шт. (Приложение А);
- комплект тестовых заданий по дисциплине -  36 шт. (Приложение Б).

Оценочные материалы для промежуточной аттестации:

- комплект вопросов к зачету по дисциплине -  45 шт. (Приложение В).



Приложение А
Комплект вопросов для опроса по дисциплине
Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ОПК-2):

1. Нормативно правовые акты и документация классификации ферм и комплексов.
2. Нормативно правовые акты регламентирующие особенности структуры производ­

ства продукции животноводства.
3. Нормативно правовые акты и документация регламентирующая работу на птице­

ферме.
4. Нормативно правовые акты и документация регламентирующая работу на живот­

новодческом комплексе. Понятие о животноводческом комплексе.
5. Нормативно правовые акты и документация на основные и вспомогательные по­

стройки животноводческих хозяйств

Перечень примерных контрольных вопросов для оценки компетенции (ОПК-3):
1. Условия безопасной планировки промышленных комплексов и ферм.
2. Условия безопасной планировки и работы на мясокомбинате.
3. Условия безопасной технологическая схемы работы животноводческих предпри­

ятий.
4. Специфика работ убойных пунктов. Организация безопасных условий выполнения 

производственных процессов.
5. Требования к производственным помещениям предприятий по переработке живот­

ных.
6. Способы утилизации отходов на животноводческих комплексах.
7. Влияние животноводства и животноводческих комплексов на состояние почв, кли­

мата и водных ресурсов.
8. Санитарные принципы ветеринарного обслуживания животноводческих объектов.
9. Безопасные условия содержания животных и профилактика их заболеваний.
10. Анализ и оценка безопасности условий труда в области пастбищного животновод­

ства.

Перечень примерных контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-13):

1. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при туберкулезе с/х животных.

2. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при ящуре с/х животных.

3. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при лептоспирозе.

4. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции (работ, услуг) и о результатах про­
ведения корректирующих действий по устранению этих дефектов при болезни пе­
чени.



5. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при болезнях органов пищева­
рения.

6. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­
ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при порче мяса при хранении.

7. Строение и состав различных внутренних органов животных. Пороки.
8. Категории упитанности с/х животных.
9. Составление отчетов о выявленных дефектах, вызывающих ухудшение качествен­

ных и количественных показателей продукции и о результатах проведения коррек­
тирующих действий по устранению этих дефектов при изготовлении консервов.

10. Процессы, протекающие в мясе при охлаждении и последующем хранении. Дефек­
ты и качественных показателей мяса.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении опроса
О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО
обучаю щ ийся четко вы раж ает свою  точку зрения по рассм атриваем ы м  вопросам , приводя со ­
ответствую щ ие прим еры

хорош о обучаю щ ийся допускает отдельны е погреш ности в ответе
удовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает пробелы  в знаниях основного учебного и  нормативного м атериала

неудовлетворительно
обучаю щ ийся обнаруж ивает сущ ественны е пробелы  в знаниях основны х полож ений дисципли­
ны, неумение с помощ ью  преподавателя получить правильное реш ение конкретной п рактиче­
ской задачи



Приложение Б

Комплект тестовых заданий по дисциплине (модулю)
Тестовые задания для оценки компетенции ОПК-2:

1. Что образуется при распаде гликогена?
a) Миозин.
b) Молочная кислота.
c) Серная кислота.
с!) Пировиноградная кислота, 
е) Аммиак.

2. Какими методами определяют показатель рН мяса?
a) Только органолептически.
b) Колориметрическим и потенциометрическим.
c) Методом Кельдаля.
с!) Рефрактометрическим, 
е) Реакцией с сернокислой медью.

3. К мясу молодняка относят туши свиней в возрасте:
a) от 3 до 10 месяцев,
b) до 14 дней,
c) до 2-х лет, 
й) до 3-х лет,
е) от 10 месяцев до 1,5 года.

4. Классификация мяса по термическому состоянию.
a) Парное, остывшее, охлажденное, мороженное, дефростированое, оттаянное.
b) Парное, охлажденное, созревшее.
c) Охлажденное, подмороженное, мороженное, дефростированое. 
й) Парное, остывшее, охлажденное, подсушенное, замороженное, 
е) Парное, охлажденное, остывшее, созревшее.

5. Какое мясо называют остывшим?
a) Мясо, помещенное в холодильник на 12 ч и приобретшее температуру в толще 

мышц 0-4 °С.
b) Мясо, помещенное в дефростаторы.
c) Мясо подвергнутое остыванию при температуре окружающей среды не менее 6 ча­

сов после их разделки.
й) Находящие в холодильной камере свыше 12 часов, 
е) Имеющее температуру в толще мышц и костей от 4 до 6 часов.

6. ВСО мяса при туберкулезе крупного рогатого скота.
a) Утилизируют при любой форме.
b) Используют без ограничений.
c) При генерализованой форме утилизируют, при локальном поражении и нормаль­

ной упитанности тушу с непораженными органами отправляют на выработку хле­
бов и производстава консервов.

й) Истощенные утилизируют, в остальных случаях используют без ограничений, 
е) Пораженные органы утилизируют, тушу после бак. исследования на сальмонеллез 

направляют на корм зверям.
7. Какие методы используют для определения степени свежести мяса?



a) Серологические, биохимические.
b) Органолептическое, методы химического и микробиологического анализа.
c) Биопроба, органолептические, рН, проба варкой.
с1) Органолептические, лабораторные, серологические, биохимические, 
е) Органолептические, микроскопический анализ, биохимикофизические.

8. Основные фазы созревания мяса:
a) Охлаждение, замораживание, оттаивание.
b) Выделение слизи, окоченение, бак. разложение.
c) Окоченение, собственное созревание, аутолиз. 
с1) Накопление гликогена, распад.
е) Начальный распад мышечных волокон, основных мышечных волокон, распад сег­

ментов на миофибрилы и саркомеры.
9. Чему равно рН мяса здоровых животных?

a) 6,3-6,5.
b) 6,5-7,0.
c) 5,6-6,2. 
ё) 6,2-6,8. 
е) 6,4-6,8

10. Классификация мяса по возрасту.
a) Мясо молодняка, молочников, взрослых.
b) Мясо, полученное от кастратов и не кастрированных животных.
c) Мясо животных, кастрированных в молочный период и кастрированных за 2 меся­

ца до убоя.
ё) Мясо валухов, КРС, лошадей, свиней, 
е) Мясо животных до 3 лет и свыше 3 лет.

11. Какое мясо называют охлажденным?
a) Мясо, выдержанное в дефростерах.
b) Подвергнутое 2-3 суточной выдержки в остывочных камерах и приобретшее в 

толщине мышц (у костей) температуру от 0 до 4 °С, имеет корочку подсыхания.
c) Мясо, помещенное в холодильную камеру и приобретшее температуру от 0 до -  

4°С.
ё) Мясо, находящее в остывочной камере.
е) Мясо после убоя, находящееся в холодильнике не 6 часов и приобретшее темпера­

туру в толще мышц не менее 6°С.

Тестовые задания для оценки компетенции ОПК -  3.
12. Классификация мяса по способу первичной обработки.

a) Мясо на костях, охлажденное, замороженное.
b) Обваленное, жилованое, мясо на костях.
c) Мясо в блоках, мясо на костях, дефростированое.
ё) Парное, охлажденное, замороженное, дефростированое. 
е) Столовое, диетическое, подлежащее промышленной переработке.

13. Почему рН мяса больных животных равен 6,2-6,4?
a) Гликоген израсходован при жизни.
b) Нарушен синтез ферментов.
c) Низкое содержание жира в тканях, 
ё) Влияет патогенная микрофлора.
е) Нарушается функция печени.

14. Наиболее опасный вид порчи мяса.
a) Окоченение, посинение.
b) Гниение.
c) Ослизнение, заплесневение



с!) Свечение, ослизнение. 
е) Загар, свечение.

15. Какие различают степени свежести мяса?
a) Свежее и не свежее.
b) Свежее 1 сорта, свежее 2 сорта, не свежее.
c) Свежее, сомнительной свежести и не свежее.
ё) Очень свежее, свежее, сомнительной свежести, несвежее.
е) Высшая степень свежести, хорошая степень свежести, удовлетворительная и не­

свежая.
16. Сколько различают степеней обескровливания?

a) 1, 2, 3 степень.
b) Хорошее, удовлетворительное, плохое.
c) Хорошее, достаточно хорошее, удовлетворительное, плохое, очень плохое, 
ё) Высшая степень обескровливания, хорошая, плохая.
е) Хорошее обескровливание, удовлетворительное, плохое, очень плохое.

17. К мясу молодняка относят туши овец в возрасте:
a) От 1 месяца до 1 года.
b) До 2-х лет.
c) До 8 месяцев.
ё) От 14 дней до 1-го месяца, 
е) От 14 дней до 3-х месяцев.

18. Классификация мяса по морфологическому составу.
a) Мышечная, жировая, соединительная, костная ткань.
b) Мясо молодняка, самок, не кастрированных и кастрированных.
c) Мясо 1, 2, 3 категории.
ё) Мясо высшей, средней, ниже средней упитанности.
е) Мышечная, жировая, соединительная, хрящевая, костная и мозговая ткань.

19. Какое мясо называют дефростированным?
a) Мясо, медленно оттаянное в специальных камерах до температуры 4 °С.
b) Замороженное мясо до -6 °С в толще мускулатуры.
c) Медленно оттаянное после двукратного замораживания, 
ё) Мясо подвергнутое воздействию УФ Л.
е) Замороженное мясо в специальных камерах-дефростерах?

20. Перечислить методы определения мяса больных животных.
a) Определение диастазного числа, рН, ЛЖК, проба варки.
b) Определение состояния лимфоузлов, места зареза, степень обескровливания, нали­

чия гипостазов, проведение бактериоскопии, реакции на пероксидазу, определение 
рН и формольная проба.

c) Органолептическое исследование, реакция с розоловой кислотой, определение рН, 
проба варки.

ё) Определение видовых особенностей анатомического строения костей и внутренних 
органов, бензидиновая реакция, проба варки, реакция с сернокислой медью, опре­
деление рН, ЛЖК.

е) Микроскопия мазков отпечатков, определение рН, ЛЖК, реакция с сернокислой 
медью.

21. Факторы порчи мяса.
a) Видовая принадлежность, повышенная влажность, упитанность.
b) Микробная обсемененность, пол, возраст.
c) Повышенная температура и влажность воздуха, микробная обсемененность, убой в 

утомленном и больном состоянии, не достаточная аэрация.
ё) Повышенная температура, пол, возраст, упитанность.
е) Видовая принадлежность, пол, возраст, микробная обсемененность.



22. Что выявляет реакция с сернокислой медью?
a) Летучие жирные кислоты.
b) Продукты распада белка.
c) Видовую принадлежность мяса.
б) Физиологическое состояние животного перед убоем, 
е) Упитанность.

23. Перечислите органолептические признаки мяса больных животных.
a) Степень обескровливания, редуктазная проба, состояние лимфоузлов, консистен­

ция и упитанность, температура плавления жира.
b) Содержание белка, консистенция, цвет, запах.
c) Упитанность, чистота, степень обескровливания.
б) Состояние места зареза, топография лимфоузлов, наличие гипостазов, 
е) Состояние места зареза, лимфоузлов, наличие гипостазов, степень обескровлива­

ния.

Тестовые задания для оценки компетенции ПК -  13.
24. К мясу молодняка относят туши КРС в возрасте:

a) от 1 года до 3-х лет.
b) от 14 дней до 3-х месяцев.
c) от 3-х месяцев до 3-х лет. 
й) от 1 года до 4-х лет.
е) от 2-х до 4-х лет.

25. Чему равно время созревания мяса?
a) 24-72 часа.
b) 12-24 часа.
c) 3-5 суток, 
й) 1-2 дня.
е) 24-36 часов.

26. Каким методом определяют упитанность животных?
a) Взвешиванием.
b) Визуальным осмотром.
c) Визуальным осмотром, ощупыванием.
й) Взвешиванием, визуальным осмотром, обмером грудной клетки, 
е) Взвешиванием, осмотром, измерением высоты холки.

27. Укажите особенности ветеринарно-санитарного осмотра головы свиней.
a) Делают разрез на внутреннем массетере, 2 разреза на внешнем, осматривают неб­

ную занавеску, гортань, миндалины.
b) Разрубают носовые перегородки для осмотра слизистых, вскрывают лимфоузлы.
c) Осматривают слизистые ротовой полости, очищают от кормовых масс, ощупывают 

и осматривают язык.
й) Осматривают слизистые оболочки гортани, глотки, надгортанного хряща и минда­

лин.
е) Разрезают наружные и внутренние массетеры, осматривают лимфоузлы, разрубают 

носовую перегородку.
28. Методы обезвреживания мяса при цистицеркозе.

a) Измельчение.
b) Увеличение срока хранения.
c) Промораживание, проварка и посол, 
й) Ультрафиолетовое облучение.
е) Утилизация.

29. Какие животные поражаются цистицеркозом?
а) Свиньи, собаки, лошади, овцы и домашняя птица.



b) Свиньи, собаки, лошади и кролики.
c) Свиньи, собаки, олени, овцы, КРС. 
б) Собаки, олени и домашняя птица, 
е) Лошади, олени, собаки.

30. Какие инвазионные болезни передаются человеку через мясо?
a) Цистицеркоз, дифилоботриоз.
b) Трихинеллез, цистицеркоз, лейкоз, аскаридоз.
c) Трихинеллез, цистицеркоз КРС, цистицеркоз свиней. 
с1) Цистицеркоз, аскаридоз, описторхоз.
е) Цистицеркоз, гемонхоз, саркоцистоз.

31. При каких заболеваниях запрещен убой животных на мясо?
a) Сибирская язва, туберкулез, бруцеллез, ящур
b) Лептоспироз, оспа, туляремия, трихинеллез
c) Брадзот, туляремия, туберкулез
с1) Сап, сибирская язва, брадзот, столбняк 
е) Сибирская язва, рожа свиней, описторхоз

32. По истечении какого срока разрешается убой животных, привитых против ящу­
ра, сибирской язвы?

a) 14 суток.
b) 3 суток
c) 30 суток. 
с1) 21 суток 
е) 6 месяцев

33. Какие лимфоузлы осматривают при предубойном осмотре?
a) Поверхностный шейный, подчелюстной, околоушной, коленной складки.
b) Брыжеечный, средостенный, околоушной.
c) Бронхиальный верхний, бронхиальный правый и левый, подчелюстной. 
с1) Подколенный, подчелюстной, ренальный, околоушной.
е) Поверхностный и глубокий шейный, глубокий паховый, подчелюстной.

34. Место локализации цистицерков в организме:
a) Задняя часть туши и внутренние органы.
b) Конечности, массеторы, хрящевая ткань, сухожилия.
c) Миокард, легкие, почки, печень.
с1) Массеторы, миокард, мышцы языка, 
е) Печень, мышцы языка, ножки диафрагмы.

35. Кто болеет трихинеллезом?
a) Свиньи, собаки, кошки, медведи, морские животные, грызуны.
b) Только плотоядные.
c) Только грызуны.
с1) Только дикие животные.
е) Свиньи, собаки, кошки, медведи, лошади, грызуны, овцы.

36. Ферменты молока, определяющие эффективность пастеризации:
a) Амилаза, сахароза.
b) Диастаза фосфатаза.
c) Пироксидаза, фосфатаза. 
с1) Редуктаза, гиалаза.
е) Уронидаза, амилаза.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении тестирова­
ния

Результат тестирования оценивается по процентной шкале оценки.



Каждому обучающемуся предлагается комплект тестовых заданий, количество ко­
торых приравнивается к 100%:

О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО б о л ьш е  8 5 %  п р а в и л ь н ы х  ответо в

х о р о ш о 6 6 -8 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

у д о в л етв о р и тел ьн о 51 -6 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

н е у д о в л етв о р и тел ьн о м ен ьш е  5 0 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в



Приложение В
Комплект примерных вопросов к зачету по дисциплине (модулю)

Для оценки компетенции ОПК- 2, ОПК — 3, П К — 13

1. Нормативная документация и требования к животноводческим комплексам и фер­
мам

2. Нормативная документация уничтожения и утилизации трупов животных и вете­
ринарных конфискатов на комплексах и фермах.

3. Нормативная документация и ветеринарно-санитарные требования при вынужден­
ном убое животных.

4. Организация доставки партии убойных животных на убойные пункты.
5. Организация перевозок скоропортящихся продуктов.
6. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов птиц при инфекционных за­

болеваниях (болезнь Ньюкасла, болезнь Марека, орнитоз, оспа).
7. Дифференциальный диагноз классической и африканской чумы свиней при прове­

дении ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов. Ветеринарно-санитарная 
оценка при данных заболеваниях.

8. Особенности топографии лимфатической системы у КРС, порядок ветеринарно­
санитарного осмотра туш и внутренних органов.

9. Предубойная и послеубойная диагностика цистицеркозов у МРС. Ветеринарно­
санитарная оценка туш и органов.

10. Дифференциальный диагноз бешенства, листериоза, болезни Ауески при проведе­
нии ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов. Ветеринарно-санитарная 
оценка при данных заболеваниях.

11. Нормативная документация регламентирующая технологию производства и вете­
ринарно-санитарную экспертизу молочных продуктов на комплексах и фермах.

12. Основы технологии производства и ветеринарно-санитарная экспертиза молочных 
продуктов (творог, сыр, сливочное масло).

13. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при отравлениях.
14. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при болезнях неза­

разной этиологии.
15. Химический состав мяса убойных животных.
16. Товароведение мяса, классификация мяса по виду, по возрасту, по упитанности 

животного и по термическому состоянию.
17. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов птиц при заболеваниях неза­

разной этиологии (истощение, травмы, абсцессы, желточный перитонит).
18. Методы определения степени обескровливания мяса.
19. Основы технологии и гигиена убойных животных.
20. Классификация мяса.
21. Значение лимфатической системы для организма животных.
22. Методы контроля и режимы пастеризации молока.
23. Определение упитанности животных.
24. Чему равно рН мяса и в чем заключается механизм рН?
25. Факторы, влияющие на молочную продуктивность, химический состав и свойства 

молока



26. Органолептические методы определения видовой принадлежности мяса.
27. Охарактеризовать этапы созревания мяса.
28. Обескровливание животных.
29. Сортовой разруб туш.
30. ВСО при оспе и гриппе птиц.
31. ВСЭ туш и органов при незаразных болезнях.
32. Порядок послеубойной экспертизы туш и органов.
33. Метод группового исследования мяса свинины на трихинеллез.
34. ВСО мяса птиц при пуллорозе, сальмонеллезе.
35. Что такое гипостазы, экссудаты, транссудаты?
36. Режимы пастеризация молока.
37. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш, мяса и других продуктов при сибирской 

язве.
38. Какими методами определяют мясо больных и павших животных?
39. Что относится к органолептическим методам при определении мяса больных и 

павших животных?
40. Назовите биохимические методы определения мяса больных и павших животных?
41. По каким органолептическим показателям можно определить видовую принадлеж­

ность мяса?
42. Сколько точек осмотра имеется при осмотре туш крупного рогатого скота, свиней?
43. В каком порядке исследуют внутренние органы убойных животных?
44. Каковы особенности послеубойного осмотра различных видов убойных животных?
45. На какие категории подразделяют патологические процессы, наблюдаемые в эн­

докринных железах?

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении зачета

О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

зач тен о о б у ч а ю щ и й с я  п о к азал  зн а н и я  о сн о в н ы х  п о л о ж е н и й  у ч е б н о й  д и сц и п л и н ы , у м е н и е  р е ш а ть  к о н ­
к р е т н ы е  п р а к т и ч е с к и е  зад ач и , п р е д у с м о т р е н н ы е  р а б о ч е й  п р о гр а м м о й , о р и е н т и р о в а т ь с я  в  р е к о ­
м е н д о в а н н о й  с п р а в о ч н о й  л и тер ату р е , у м е е т  п р а в и л ь н о  о ц ен и ть  п о л у ч е н н ы е  р е зу л ь т а т ы  р а с ч е ­
т о в  и л и  эк сп е р и м е н т а

н е  зач тен о п р и  о тв е те  о б у ч аю щ его ся  в ы я в и л и с ь  су щ е с т в е н н ы е  п р о б е л ы  в  зн а н и я х  о с н о в н ы х  п о л о ж е н и й  
у ч е б н о й  д и сц и п л и н ы , н е у м е н и е  с п о м о щ ь ю  п р е п о д а в а т е л я  п о л у ч и ть  п р а в и л ь н о е  р е ш е н и е  к о н ­
к р е т н о й  п р а к т и ч е с к о й  за д а ч и  и з  ч и с л а  п р е д у с м о т р е н н ы х  р а б о ч е й  п р о гр а м м о й  у ч е б н о й  д и с ц и п ­
л и н ы
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